Nettoyage de maintenance UHC Quotidiennement

Pourquoi Nettoyer I'appareil des miettes et de I'humidité chargée d'huile

Temps 5 minutes de préparation. 10 minutes par étagere pour finaliser.
nécessaire

Momentdela  Pendant les heures

journée creuses
Icones de Produits AElectricité A Surfaces chaudes
danger chimiques

Outils et fournitures

¥ &

Seau a torchons Seau a torchons sales Petite brosse de Porte-filtre haute Nettoyant Super ~ Solution multiusages Nettoyant et désinfectant
propres nettoyage pour température Ecolab avec Contact KAY(R) QSR super concentrée multisurface KAY(R)
vaisselle tampon multi-usages et (APSC) KAY(R) Peroxyde
tampon universel SolidSense

Navigation : Ecran d'accueil > Menu GO > Icone de nettoyage (flacon pulvérisateur) > Mode nettoyage

Procédure

1 Activer le mode nettoyage 3 Configuration des outils de
Appuyez sur Cleaning Mode nettoyage

(Mode de nettoyage) et attendez Remplir un seau propre de
que les étageres refroidissent. solution SolidSense APSC

« Safe to Clean » (Nettoyage OK) KAY(R) chaude (110-120 °F).
s’affiche. Environ 20 minutes.

Tremper 1'outil multiusages
spécial hautes températures avec
tampon dans une solution
SolidSense APSC KAY(R) et
secouer le tampon pour éliminer
I’excédent de solution afin
d’éviter d’endommager

2 Nettoyer les plateaux et les racks
Placer les plateaux et les racks
dans 1'évier a trois compartiments
ou dans le lave-vaisselle.

- Siles plateaux et les racks
sont tres sales avec beaucoup

de dépots, pulvériser tout I"appareil.

d’abord avec du nettoyant

Super Contact KAY(R) QSR 4 Nettoyer les étagéres

et laisser tremper pendant Nettoyer I’intérieur de chaque
10 minutes.

étagere de I’armoire UHC en

- Utiliser une petite brosse de . .
frottant avec 1’outil multiusages

nettoyage pour vaisselle

pour retirer tous les dépots spécial hautes températures avec
de saleté. tampon.
- Laver, rincer et désinfecter.
- Laisser sécher a lair libre. 5 Rincer et désinfecter I'intérieur
Remarque : Les racks doivent Utiliser un tampon universel
étre nettoyées toutes les quatre blanc et une serviette propre
heures. imbibée de désinfectant pour
essuyer et rincer les étagéres du
UHC.
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Nettoyage d’entretien (suite)

6 Nettoyer P'extérieur
Pulvériser une lavette propre
imbibée de désinfectant avec le
nettoyant et désinfectant
multisurface KAY(R) Peroxyde,
puis essuyez l'extérieur de
l'appareil. Jeter la lavette dans le
seau de torchons sales.

7 Quitter le mode nettoyage
Quitter le mode nettoyage en
appuyant sur la fléche arriere,
puis sur la coche verte.

Remarque : L'appareil doit
réchauffer les étageres pour
revenir a un fonctionnement
normal, soit environ 35 minutes.
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